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Consulta totes les activitats a: www.arenysdemar.cat
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CAVADEL 
CALAMARENYS 

Corria l’any 1995 quan l’Ajuntament d’Arenys de Mar va decidir apostar per un producte
del mar autòcton de la costa del Maresme i promocionar-lo gastronòmicament. 
El calamar és un aliment que els pescadors d’Arenys han pescat des de temps 
ancestrals i calia fer un reconeixement a la seva excel·lent qualitat. És així 
com van néixer les primeres Jornades Gastronòmiques del Calamarenys.

De llavors ençà, el Calamarenys s’ha celebrat anualment a la nostra vila i 
ha anat creixent en dimensió i qualitat, en gran part gràcies a la implicació 
dels restauradors d’Arenys que, amb les seves propostes culinàries, han 
fet del calamar d’Arenys una de les joies culinàries arreu del país.

Enguany arribem, per tant, a la 20a edició d’aquestes Jornades Gastronòmiques, i ho fem 
molt orgullosos de veure com s’han consolidat en el calendari gastronòmic i han assolit una 
dimensió comarcal, com han contribuït a promocionar aquest producte típic de la nostra 
vila i a potenciar l’economia local, tant del sector pesquer com del sector de la restauració. 

Esperem que amb la 20a edició del Calamarenys fem una passa més per seguir 
essent capaços de fer arribar el calamar d’Arenys més enllà de les nostres 
fronteres, que serveixi per dinamitzar el sector econòmic a escala local i que, en 
definitiva, tots puguem gaudir durant molts anys dels calamars d’Arenys.

Estanis Fors Garcia · Alcalde d’Arenys de Mar
Viviana Pérez Clausen · Regidora de Promoció Econòmica, Comerç i Fires

Ja a la venda al Restaurant El Coro, al Club Nàutic, 
a la Llotja de Pescadors, a La Casa Del Mar,

al Bare Nostrum i al Tas-Tam

Col·labora:Organitza:

20 ANYS
DEL CALAMARENYS!

8 €



2 D’OCTUBRE (divendres)

Presentació de les 
XX Jornades Gastronòmiques 
del Calamarenys 
20.00 h · Sala Josep M. Arnau del C.C. Calisay

Sopar del Calamarenys organitzat
per l’Associació de Restauradors 
d’Arenys de Mar
20.45 h · Sala Polivalent 
i Pati del C.C. Calisay
Preu: 10 €
Tiquets: Vintage Cafe, La Casa del Mar i Capote

8 D’OCTUBRE (dijous)

Hora del Conte Especial Calamarenys
a càrrec de Viviana Pérez 
18.00 h · Sala d’actes de la Biblioteca P. Fita

11 D’OCTUBRE (diumenge)

Ruta “El Port d’Arenys, tradició i futur” 
a càrrec de Sinera Cultura 
11.00 h · Port d’Arenys de Mar
Organitza: Ajuntament d’Arenys de Mar
Inscripcions: Oficina Turisme · Tel. 93 795 70 39
(Places limitades)

16 D’OCTUBRE (divendres)

Sopar popular a càrrec de: Branca de 
Dones Ana Sáez i Restaurants del Port
20.00 h · Llotja Vella
Preu: 8€ · Tiquets: venda el mateix dia a la Llotja
Restaurants participants: La Tasca del Port,
Club Nàutic, Els Mariners, Mont Calvari,
La Casa del Mar i Montmar

18 D’OCTUBRE (diumenge)

“Contes a la Marinada: Contes del 
mar, de peixos i/o de mitologies” 
a càrrec d’Albert Estengre
11.00 h · Port d’Arenys · Escales Reials
Organitza: Ajuntament d’Arenys de Mar
Preu: 8€
Inscripcions: Oficina Turisme · Tel. 93 795 70 39

23 D’OCTUBRE (divendres)

Calamarenys al Mercat Municipal
De 20.00 a 00.00 h · Mercat Municipal
Organitza: Ajuntament d’Arenys de Mar

24 D’OCTUBRE (dissabte)

Subhasta del peix a càrrec 
d’en Ramon Tarridas 
11.00 h · Pati del C.C. Calisay
Organitza: Ajuntament d’Arenys de Mar.
Col·labora: Peix Nostrum Artesanal

Sopar maridatge amb 
calamars i Caves Llopart
21.00h · Rest. La Paella de Cal Manolo
Preu: 30€ (places limitades)
Inscripcions: La Copa Negra
i Rest. La Paella de Cal Manolo

ACTES DEL CALAMARENYS 2015 
A ARENYS DE MAR RESTAURANTS

RESTAURANT PORTINYOL
Port Esportiu · Tel. 93 792 00 09
Amanida tèbia de calamars, bolets
i gambes amb vinagreta d’herbes / 14€
Cassoleta de calamars amb llamàntol, cloïsses i 
musclos / 24€
Menú Calamarenys: Amanida tèbia de 
calamars, bolets i gambes amb 
vinagreta d’herbes; Cassoleta de calamars amb 
llamàntol, cloïsses i musclos; Pastís del dia o 
xarrup / 36€ (Beguda i cafè a part).

RESTAURANT OPENSPORTSCAFE
Riera Bisbe Pol, 65 · Tel. 93 795 92 36
(Obert cada dia)
Pizzeta de calamars d’Arenys / 14’90€

REST. LA LLOTJA DELS PESCADORS
Moll Pesquer s/n-Llotja · Tel. 93 792 33 04
Calamars farcits / 15.99€ (IVA inclòs)

LA TECA RESTAURANT
c/Josep Anselm Clavé, 12 · Tel. 93 792 51 93
(Diumenge tarda i dilluns tancat)
Calamarsets amb sofregit 
de verduretes / 7,50€ (IVA inclòs)

LA TASQUETA D’ARENYS
Passeig Xifré, 15 · Tel. 93 795 98 80
Tapa de calamar amb salsa de vi blanc /4,75€ 
(IVA inclòs)

RESTAURANT CAPOTE
Bisbe Pol, 7 · Tel. 93 792 30 00
Menú Calamarenys (mín. 2 persones):
Amanida de bastina; Calamars amb 
mandonguilles de carn d’olla amb 
xampinyons i crema de gambes;
Postres de la casa; Vi o cava / 23,90€

BAR RESTAURANT CAL XAVI
c/ Pau Costa, 16 · Tel. 93 792 38 50
(Dilluns tancat)
Calamars a l’andalusa + copa de vi 
/ 10€ (IVA inclòs)

BARENOSTRUM
Riera Pare Fita, 117 · Tel. 93 792 00 19  
Calamars amb foie / 15€ (IVA inclós)

TAS-TAM
Riera Bisbe Pol, 45 · Tel. 93 792 51 30

Calamars d’Arenys farcits en la seva salsa / 14,50€

RESTAURANT CAN MAJÓ
Passeig de Ronda, 5 · Tel. 93 792 31 54
(Dimecres tancat)
Menú Calamarenys: 1r: Calamars en escabetx 
o Tàrtar de calamar. 2n: Calamar estofat amb 
bolets i botifarra negra o Calamar a la planxa 
amb arròs melós de ceba. Postres: Rebosteria 
de la casa o sorbet de Rericulatus / 30€ (IVA 
inclòs). Beguda no inclosa.

VINTAGE CAFÉ
Riera Pare Fita, 115 · Tel. 93 795 76 23
(Dimarts tancat)
Calamars a la brasa / 8,85€

RESTAURANT EL CORO
c/Frederic Marès, 2 · Tel. 93 792 03 27
(Tancat diumenges i festius)
Cassola de calamarsets amb carxofes, botifarra 
ibèrica i alls tendres (aquest plat s’inclou al 
menú de dissabte) / 16.90€

REST. LA PAELLA DE CAN MANOLO
Bisbe Català, 43 · Tel. 93 792 55 75 · 611 35 11 21
(Dilluns tancat)
Calamar farcit de rap i crema de gambes amb 
conyac / 25,50€ (caps de setmana)

LA CASA DEL MAR
Zona Port s/n · Tel. 93 792 35 46
Calamar a la bruta / 25€
Calamar arrebossat / 13,50€
Calamar a la planxa / 13,50€
Calamar amb ceba / 16,00€
Calamar de potera saltat amb favetes / 16,00€

CLUB NÀUTIC ARENYS DE MAR
Zona portuària s/n
Tel. 93 795 83 57 · 663 93 49 59
Cruixent de calamar de potera amb
verdura de temporada / 19€              

LA MAR DE TAPES
Riera Bisbe Pol, 88 · Tel. 93 515 52 07
Tapa de calamars de potera amb 
sobrassada de Ciutadella / 10€                          

RESTAURANT MONT CALVARI
Zona portuària s/n · Tel. 93 792 21 96
(Tancat dimecres)
Calamars saltats amb espàrrecs
i bolets / 17€ 

RESTAURANT VORAMAR
Passeig de la Musclera, 10 · Tel. 93 791 09 44
Calamars farcits / 14,50€ (IVA inclòs)
Calamars a la planxa / 13,50€ (IVA inclòs)

ALTRES MUNICIPIS 
PARTICIPANTS: 

Argentona, Cabrils,
Caldes d’Estrac, Calella, 

Canet de Mar,
Sant Pol de Mar i Teià


