
Divendres 16 d’octubre
Llotja Vella del Port d’Arenys

31es Jornades Gastronòmiques 
del Calamar d’Arenys de Mar 2026

Del 9 d’octubre al 8 de novembre



Aquestes són les propostes dels
restaurants participants: 

BLAU DE MAR – 7 DE MAR
Causa limeña de calamar d’Arenys 
en 2 textures
Caneló de calamar d’Arenys 
i papada ibèrica fumada 

LA RACLETTE 
Mandonguilles amb calamars
Arròs melós de calamar i ceps

CAN MAJÓ
Calamar guisat amb mongetes, 
bolets i botifarra negra

DELIRIO GASTROBAR
Calamar guisat amb sobrassada 
ibèrica, ceba dolça i poma verda
Pà bao japonès farcit de calamar 
a l’andalussa amb canonges, 
maionesa d’all negre i remolatxa
Calamar farcit de botifarra de 
perol, carxofes, bolets i carbassa 
rostida amb salsa americana i 
picada de xocolata negra

EL PORTINYOL
Coca de calamar



Totes les tapes amb calamar 7 €

SALADOLÇ AVILÉS
(Cafeteria Seràfics)
Mandonguilles amb calamar
Croquetes de calamar amb la seva 
tinta

Plat apte per a celíacs

També hi trobareu:

SYNERA CERVESA 
Cervesa Artesana – opció sense gluten

SALVÀ COT PASTISSERES
Postres variades

LA TORRE DE CAN MARTRI
Croquetes de Calamar amb allioli 
negre
Calamar farcit estil Can Martri            

PORT VINTAGE  
Tallarines de calamar amb 
boniato i crunchy de panxeta
Croqueta de calamar en la seva 
tinta
Mandonguilles amb calamar i 
escamarlans



Organitza: Amb el suport de:

Etiqueta’ns a les xarxes socials!
#calamarenys2026 
@turismearenysdemar

A partir de les 20 h a la Llotja Vella 
del Port d’Arenys

www.arenysdemar.cat/calamarenys


